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Dieser Motiv-Bereich wird umgeklappt.
Toleranz von mind. 2 mm einplanen.

GELB = Info + Platzierungsflache
fur ihr Design

3. Ebene muss bei Druckausgabe
ausgeblendet werden!

FRUCHT & SINNE

Dieser Motiv-Bereich wird umgeklappt.
Toleranz von mind. 2 mm einplanen.

Schokolade aus Fairem Handel

Profi-Designvorlage

509 Dunkle_Schwarzbeere_Himbeere

Datum: Okt.2015

036

Edle Zartbitterschokolade mit gefriergetrockneten
Wildheidelbeeren und Himbeeren.
Zartbitterschokolade: 52% Kakao mindestens. Zutaten:
89,3% dunkle Schokolade (Zucker, Kakaomasse,
Kakaobutter, Emulgator: Sojalecithin), 10,7%
gefriergetrocknete Wildheidelbeeren und Himbeeren.
Kann Spuren von Milch und Niissen enthalten. Dark
chocolate with freeze dryed blueberries and
raspberry. Dark chocolate: 52% cocoa minimum.
Ingredients: 89,3% dark chocolate (sugar, cocoa mass,
cocoa butter, emulsifier: soya lecithin), 10,7% freeze
dryed blueberries and raspberry. Could contain traces of
milk and nuts.

Zucker, Kakao: nach Fairtrade-Standards gehandelt,
Gesamtanteil 88,86%. Durch faire Handels-
bedingungen kénnen Kleinbauern und Arbeiter in den
Anbaulandern in eine nachhaltige Zukunft
investieren. Mehr Infos unter: www.info.fairtrade.net

Ein spannendes Fruchterlebnis winschen lhnen
We wish you an exciting fruit experience
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Erzeuger/Producer:
Frucht & Sinne Schokoladenmanufakiur GmbH

4890 Frankenmarkt/Austria, Muhlberg 8
office@fruchtundsinne.at www.fruchtundsinne.at
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BTEa Pro 100g

Brennwert 2131 kJ
e 509 O 511 keal
oc [ 30g

-davon gesattigte Fettsduren 19 g
Kohlenhydrate 529
-davon Zucker 49¢g
Eiweifl 4,749
Salz 0,009

Mindestens haltbar bis/Best before
Lagerhinweis: Trocken lagern

FAIRTRADE




